
Epoque Signatures
Foie Gras & Rubarbă 130 lei Foie Gras & Rhubarb

Biscuit cu Piper Negru / Texturi de Rubarbă Black Pepper Sablé Biscuit / Rhubarb Textures

120g  |  Alg: Lactate, Gluten, Ouă, Sulfiți 120g  |  Alg: Dairy, Gluten, Sulfites

Antricot de Vită de la Ferma Creekstone 330 lei Creekstone Farm Beef Rib Eye Steak
Cartofi Prăjiţi / Piper Verde / Salată de Grădină French Fries / Green Peppercorn / Garden Salad

420g  |  Alg: Lactate, Muștar 420g  |  Alg: Dairy, Mustard

Papanaşi 60 lei Romanian Doughnut Papanasi
Îngheţată de Smântână / Fructe de 
Pădure / Lichior Grand Marnier

Sour Cream Ice Cream / Forest Ber-
ries / Grand Marnier Liqueur 

120g  |  Alg: Lactate, Gluten, Ouă  120g  |  Alg: Dairy, Gluten, Egg

To Share
Pâine Coaptă în Casă (V) 40 lei Home-made Sour Dough Bread (V)

Unt cu Piper Verde / Măsline Tapenade Green Peppercorn Butter / Olive Tapenade

120g  |  Alg: Lactate, Gluten 120g  |  Alg: Dairy, Gluten

Fritters de Pilaf cu Legume (V) 80 lei Crispy Vegetable Pilaf Fritters (V)
Șofran Românesc / Pesto de Pătrunjel Romanian Saffron / Parsley Pesto

120g  |  Alg: Lactate, Gluten, Ouă 120g  |  Alg: Dairy, Gluten, Egg

Vrabioară de Vită A4 Japanese 
Wagyu Tetaki - 100 gram

280 lei A4 Japanese Wagyu Sirloin 
Tetaki - 100 gram / 4 pieces

Hashbrown de Cartofi / Șalotă  / 
Aioli cu Usturoi Verde

Hashbrown / Roasted Shallot 
/ Spring Garlic Aioli

130g  |  Alg: Lactate, Ouă 130g  |  Alg: Dairy, Egg

Caviar Sevruga - 30gram 325 lei Sevruga Caviar - 30gram
Mini Langoși / Smântână / Chives Savory Doughnuts / Sour Cream / Chives

100g  |  Alg: Lactate, Gluten, Ouă, Pește 100g  |  Alg: Dairy, Gluten, Egg, Fish



Appetizers
Salată de Cartofi Noi (V) 75 lei Spring Potato Salad (V)

Cartofi Noi Confit / Ceapă / Chives / Ou de 
Prepeliță & Sos Soia / Spumă Caldă de Cartofi

Confit New Potatoes / Onion / Chives / 
Soy Quail Egg / Warm Potato Foam

130g  |  Alg: Ouă, Sos Soia, Lactate 130g |  Alg:Eggs, Soy Sauce, Dairy

Tartar de Biban de Mare 85 lei Seabass Tartar
Avocado / Cătină / Ceapă 

Roşie Murată / Vanilie
Avocado / Sea Buckthorn / Pickled 

Red Onion / Vanilla
120g  |  Alg: Pește 120g  |  Alg: Fish

Adăugaţi Osetra Caviar 5gr 45 lei Add Osetra Caviar 5gr

Quiche Lorraine “L’Atelier” 85 lei Quiche Lorraine “L’Atelier”
Legume de Primăvară / Cremă de 
Brânză / Pancetta de Mangaliță

Spring Vegetables / Cream Cheese 
/ Mangalitsa Pancetta

140g  |  Alg: Ouă, Lactate, Gluten 140g  |  Alg: Eggs, Dairy, Gluten

Tartar Afumat de Vită 
Grass-Fed Angus România 110 lei Grass-Fed Romanian Angus

Smoked Beef Tartar
Cireșe Murate / Ierburi Aromatice / Maioneză 

de Vinete / Cruton de Brânză Horezu
Pickled Cherry / Herb Bouquet / Eggplant 

Mayonnaise / Horezu Cheese Crouton
130g  |  Alg: Sulfiți, Lactate, Muștar, Gluten 130g  |  Alg: Sulfites, Dairy, Mustard, Gluten

Cişmigiu Grădina Japoneză 125 lei Cişmigiu Japanese Garden
Scoici St Jacques la Grătar Hibachi / 
Morcov / Lămâie Verbină / Kombu

Hibachi Grilled Scallops / Carrot / Lemon Verbena / Kombu

120g | Alg: Pește, Crustacee, Lactate 120g | Alg: Fish, Shellfish, Dairy

Main Courses
Risotto din Arpacaş cu 
Sparanghel Verde (V)

80 lei Barley & Green 
Asparagus Risotto (V)

Usturoi Negru / Ou Crocant / Parmezan Black Garlic / Crispy Egg / Parmesan
160g  |  Alg: Lactate, Gluten, Ouă, Muștar   160g  |  Alg: Dairy, Gluten, Egg, Mustard

Adăugaţi Somon Afumat 50 lei Add Smoked Salmon

Ravioli de Casă "Caprese" (V) 95 lei Home-made “Caprese” Ravioli (V)
Roșii Cherry / Busuioc / Mozzarella 

Românească / Muguri de Pin / Rucola
Cherry Tomato / Basil / Romanian 
Mozzarella / Pine Nuts / Arugula

160g  |  Alg: Gluten, Lactate, Fructe cu Coajă, Ouă 160g  |  Alg: Gluten, Dairy, Nuts, Egg

Duo de Pui Coquelet 140 lei Chicken Coquelet Two Way
Pilaf / Sparanghel / Sos de Pătrunjel & Usturoi 

Negru / Pesto de Ierburi de Primăvară
Pilaf / Asparagus / Parsley & Black 

Garlic Jus / Spring Herb Pesto
160g  |  Alg: Lactate, Ouă 160g  |  Alg: Dairy, Eggs

Biban de Mare en Croute 150 lei Sea Bass en Croute
Varză / Usturoi de Primavara / Sos Beurre 

Blanc de Șampanie / Caviar de Păstrăv
Cabbage / Spring Garlic / Champagne 

Beurre Blanc / Trout Caviar
150g  |  Alg: Gluten. Lactate, Pește, Sulfiți 150g  |  Alg: Gluten. Dairy, Fish, Sulfites

"Saramură" Dobrogeană de Homar 180 lei Lobster “Saramura” Dobrogeana
Coadă de Homar la Grătar / Ardei Gras 

/ Mămăligă Arsă / Bulion / Roșii
Grilled Lobster Tail / Bell Pepper / 

Burned Polenta / Bouillon / Tomato
150g  |  Alg: Crustacee, Lactate, Sulfiți, Țelină 150g  |  Alg: Shellfish, Dairy, Sulfites, Celery

Vrăbioară de Miel BBQ 190 lei BBQ Lamb Loin
Ciuperci Zbârciogi Umpluți / 
Spanac Cremos / Sos de Miel

Stuffed Morel Mushrooms / 
Creamy Spinach / Lamb Jus

150g  |  Alg: Lactate, Sulfiți 150g  |  Alg: Dairy, Sulfites

Vită Royal 210 lei Beef Royal
Mușchi de Vită Grass-Fed Angus România 

/ Caviar Osetra / Ceapă Prăjită / 
Muselină de Cartofi / Morcov Baby

Romanian Grass-Fed Angus Beef Tenderloin 
/ Osetra Caviar / Roasted Onion / 

Potato Mousseline / Baby Carrot
175g  |  Alg: Pește, Lactate, Sulfiți 175g  |  Alg: Fish, Dairy, Sulfites
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Desserts
Texturi de Căpşuni 60 lei Strawberry Textures

Sorbet de Castraveți & Busuioc Cucumber & Basil Sorbet

120g  |  Alg: Lactate, Ouă, Gluten 120g  |  Alg: Dairy, Egg, Gluten

Bar ROM Românesc 60 lei Romanian ROM Bar

Caramel Sărat / Cafea / Lichior Baileys Salted Caramel / Coffee / Baileys Liquor

120g |  Alg: Lactate, Ouă 120g |  Alg: Dairy, Eggs

Selecţie de Brânzeturi 
Româneşti Premium

65 lei Premium Romanian
Cheese Selection

Miere Aurum Noble / Pâine Aurum Noble Honey / Bread

120g  |  Alg: Lactate, Gluten  120g  |  Alg: Dairy, Gluten

Couvert-ul (pâine şi unt) nu este inclus şi va fi taxat cu 22 lei/
persoană, TVA inclus.

Please note couvert (bread and butter) is not included and a tax of 
22 lei/person (VAT included) will be charged. 

Toate preţurile sunt exprimate în lei şi includ TVA. All prices are in lei and include VAT.

Dacă suferiţi de o alergie, vă rugăm solicitaţi informaţii 
suplimentare înainte de a plasa comanda.

If you have an allergy, please request additional infor-mation 
before ordering.

Unele preparate pot conţine materie primă decongelată, în 
anumite perioade ale anului.

Some dishes might contain raw ingredients that have been 
defrosted, in certain periods of the year.

Datorită respectului pentru ingrediente şi sezonalitate precum 
şi al inspiraţiei Chef-ului, anumite preparate sau elemente ale 
acestora pot suferi modificări, ce vor fi comunicate de către 
personalul de servire.

Due to the respect of the ingredients and the seasonali-ty as 
well as the inspiration of the Chef, some dishes or some of their 
elements may be modified, which will be communicated by our 

staff.

Pentru lista completă de alergeni şi 
valoarea nutriţională a produselor, 
vă rugăm scanaţi codul QR alăturat:

For the complete list of alergens 
and the nutritional value for our products, 

please scan the QR code
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